RONCO
DEI FR ASSINI

CHARDONNAY
VENEZIA GIULIA

VENDEMMIA 2023

RONCO Lo Chardonnay ¢ un raggio d’oro nel calice,
DEI FRASSINI profuma di frutta matura e scivola lieve,
“‘?W*W‘WW*W‘ come un’estate che torna per un istante.

SU DOLCI COLLINE IL RONCO DEI FRASSINI PRODUCE

UVE DI GRANDE (LIAIITA LAVORATE CON CURA E
FERMENTATE IN BOTTI DI ROVERE PER CREARE UN
VINO EQUILIBRATO, ARMONIOSO E DELICATO.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
CHARDONNAY

VENEZIA GIULIA Olfatto: ananas, fiori bianchi, balsamico, burroso
%NW INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA M% da malolattica e leggero sentore di cioccolato/vaniglia.
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VINIFICAZIONE

Tipo: bianco, secco

Pressatura: uvaintera

Elevage: 12 mesi barrique
Affinamento in bottiglia: 12 mesi

VIGNETO

Comune: Nimis (Ud)

Altimetria: 280 m s.I.m.

Sistema d'allevamento: guyot semplice
Esposizione: sud/ sud-est

Tipologia di terreno: calcareo/marnoso
Epoca di vendemmia: inizio settembre

Visite in Cantina su appuntamento
Vendita diretta e Degustazioni presso I'Agriturismo Borgo Cloz
Via Nimis,6 / Sedilis di Tarcento (Udine)/ +39 329 7169001

Azienda Agricola di Federico Vizzutti. Sede legale via Ramandolo, 9 Nimis (UD)



